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CAN jAPPAR

Chettinad Indian Restaurant

MENU

Where Authentic Chettinad Cuisine Meets Your Table.

SPEISEKARTE

Authentische Chettinad-Kiiche,

die Sie hier bei uns genieffen konnen.
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WILLKOMMEN BEI ANJAPPAR, WO JEDE MAHLZEIT SIE EINLADT,
DIE RIGHTIGEN AROMEN UND ZEITLOSEN [RADITIONEN DER
GHETTINAD-KUCGHE ZU GENIEBEN.

1964 - DER ANFANG

Die Liebe von Herrn Anjappan zu den Aromen Chettinads in Tamil Nadu,
Indien, flhrte zur Grindung des ersten Anjappar-Restaurants, das vom
berlihmten Schauspieler und verstorbenen Ministerprésidenten

Sri M.G. Ramachandran gesegnet wurde. So begann ein Erbe der
Authentizitat, das sich bald weltweit verbreitete.
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FIN GESCHMACK VON AUTHENTIZITAT

Seit Uber 60 Jahren perfektioniert Anjappar die Kunst

der Chettinad-Kiche. Jedes Gericht - sei es unser
aromatisches Biryani, goldene Dosas oder reichhaltige
Currys - tragt die Essenz von Tradition und handwerklichem
Kénnen, das liber Generationen weitergegeben wurde.

-————
— -
— Ry -
- R —
— —
-
-

FINE WELTWEITE REISE

Was in Chennai begann, hat sich inzwischen zu einer
weltweiten Reise entwickelt, mit iber 95 Anjappar-
Restaurants in mehr als 17 Landern. Jedes Restaurant
ist eine Briicke zwischen Kulturen und bringt die
kraftigen, lebendigen Aromen Chettinads in die Welt.
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fIN FRLEBNIS JENSEITS DES £SSENS

Bei Anjappar ist jeder Besuch mehr als nur eine Mahlzeit. Es ist
eine Feier von Geschmack, Herzlichkeit und Tradition. Die

Luft ist erflllt von den Diften der Gewlrze, die Farben Indiens
erwachen zum Leben, und jeder Bissen verbindet Sie mit

dem Herzen Chettinads.
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GUIEN APPFIIC

Begleiten Sie uns auf dieser geschmackvollen Reise,
bei der Tradition auf Leidenschaft trifft und jedes
Gericht eine Geschichte erzahlt.




WELCGOME TO ANJAPPAR, WHERE EVERY MEAL
INVITES YOU TO SAVOR THE RIGHT FLAVORS AND TIMELESS
TRADITIONS OF GHETTINAD GUISINE.

1964 - THE BEGINNING:

Mr. Anjappan’s love for Chettinad flavors in Tamil Nadu, India, sparked
The creation of the first Anjappar restaurant, which was blessed by the
Renowned actor and late Chief Minister, Sri M.G. Ramachandran.
Thus began a legacy of authenticity that soon spread

Across the globe .

A TASTF 6F AUTHENTIGIY :

For over 60 years, Anjappar has perfected the
Art of Chettinad cuisine. Each dish - whether
It's our aromatic biryanis, golden dosas, or rich
Curries - carries the essence of tradition and
Crafts manship passed down through
Generations .
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A GIOBALJOURNEY:

What started in Chennai has now blossomed into

A global journey, with over 95 + Anjappar restaurants
Across 17+ countries. Each restaurant is a bridge
Between cultures, bringing the bold, vibrant flavors

of Chettinad to the world .
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AN EXPERIENGE BEYOND DINING:

At Anjappar, every visit is more than just a meal . It's a
Celebration of flavor, warmth, and tradition. The air is filled
With the aromas of spices, the colors of India come alive,
And every bite connects you to the heart of Chettinad .
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GUIEN APPFIIC

Join us on this flavorful journey where tradition
Meets passion, and every dish tells a story.




Gemiisesuppen / Veg Soups
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Rasam des Tages N €550

Rasam Of The Day N
Tamarinden-Suppenbasis mit sidindischen Gewlrzen
Tamarind soup base with south indian spices

LA,4 € 5,50

Scharf-Saure-Gemiisesuppe
Hot & Sour Veg Soup

Eine kostliche scharf-saure Suppe, geflllt mit der Gite
verschiedener Gemise

A delectable hot and sour soup packed with the
goodness assorted vegetables

Gemiisesuppe mit Zuckermais A € 5,50

Sweet Corn Veg Soup 2
Eine kdstliche Mischung aus SiBmais und Gemduse,
sanft gegart in einer reichhaltigen Gemusebrihe

A delicious blend of sweet and vegetables simmered in
a rich vegetables stock

Nicht vegetarische
Suppen / Non Veg Soups ™
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Kozhi Milagu Suppe / Soup 1-H. 4 €6,90
Huhnersuppe mit einer Mischung aus indischen ganzen
Gewirzen

Chicken soup with a blend of indian whole spices
Scharf-Saure-Hithnersuppe G- A4  €6,90
Hot & Sour Chicken Soup

Késtliche scharf-saure Suppe, reich an zartem Huhn

A delectable hot and sour soup packed with the
goodness of chicken

Nenjelumbu Karumilagu Suppe H:4  €6,90
Das perfekte Mittel gegen Erkaltung — frisch gemahlene
Gewdurze in kraftiger Briihe aus Lammrippchen

A perfect remedy for common cold freshly ground
spices simmered in wholesome mutton rib bones stock
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Vegetarische Vorspeisen/
Veg Appetizers

Bajji (Onion) 1-AN-H € 6,90
In Mehl gewendete und frittierte Zwiebelringe

Onion rings coated with flour and deep fried

Medhu Vada, 2 Stiick/Pcs. N-H €990

Weiche, knusprige Linsen-Krapfen in Donut-Form

Soft, crispy lentil doughnut shaped fritters

N,H

Vada-Sambar / Rasam € 10,90

Medhu Vada, getrankt in Sambar/Rasam
Medhu Vada, soaked in Sambar/Rasam/Yogurt

65 (Gobi, Panner, Mushroom) 1:A: G € 11,50

Frittierte Blumenkohlréschen in einer wirzig-
scharfen und pikanten Marinade

Deep-fried cauliflower florets dipped in a
spicy hot and tangy marinade

Baby Corn Crispy Fry 442 € 11,90

Knusprig und aromatisch — dieses trockene Gericht
mit zartem Babymais ist ein vegetarischer Genuss
mit einer feinen Pfeffernote

Crisp and flavourful, this dry dish featuring tender
baby corn is a vegetarian delight with a hint of
peppery goodness

Manchuriyan Dry (Gobi/ Paneer) € 11,90
Knusprig frittierte Blumenkohl- oder Paneerwrfel in
wurzig-scharfer Marinade

Deep-fried Gobi/Paneer florets dipped in a spicy hot
and tangy marinade

Chili Dry (Gobi / Paneer) € 11,50

Beliebtes indisch-chinesisches Gericht mit knusprigem

Blumenkohl oder Paneerwdrfeln, geschwenkt in wirzig
pikanter Sauce mit Paprika, Zwiebeln und kréaftigen Ge-
warzen

A popular Indo-Chinese dish made with crispy cauliflo-

wer (Gobi) or paneer cubes, tossed in a spicy, tangy
sauce with bell peppers, onions and bold seasonings



Nicht vegetarische Vorspeisen
/ Non Veg Appetizers
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Chicken 65 (ohne Knochen) 1:4:C € 13,50
Knusprig frittiertes Hihnerfleisch ohne Knochen, mari-
niert in feuriger roter Chili-Ingwer-Knoblauch-Marinade

Deep fried BONELESS CHICKEN covered in a fiery
red marinade of chilli, ginger and garlic

Chicken Lollypop (pur/pikant) 1-4-C
Knusprig frittiertes Hihnerfleisch ohne
Knochen, mariniert in feuriger roter
Chili-Ingwer-Knoblauch-Marinade.
Deep fried chicken drumsticks covered in a fiery red
marinade of chilli, ginger and garlic (Plain/Saucy)

Tandoori Chicken 1:G:N € 17,50
Im Tandoor gegarte Hahnchenstiicke, mariniert in
Joghurt und Chili-Masala

Tandoori cooked chicken chunks that are marinated in
yogurt and chilli based masala

€ 13,50
€ 14,50

Vanjaram/King Fish Tawa Fry € 16,50
In Chettinad-Gewlirzen marinierter und frittierter Fisch

Fish marinated in Chettinad spices and deep fried

Nethili Fish Fry € 15,50
Knusprig frittierte Anchovis (Nethili), mariniert in

wlrzig saurer roter Pfeffer-Zitronen-Masala

Deep fry anchovies (Nethili) marinated in a tangy red
pepper and lemon masala
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Anjappar Fried Chicken A, C,H4,E € 17,50
Zartes Hahnchen, mariniert mit Chettinad-Gewd(irzen
und knusprig frittiert

Tender chicken marinated with the chettinad spices and
deep fried

Dragon Chicken A-E-H4,1,4,.M € 13,50

Knuspriges, wirziges und pikantes Hahnchengericht,
mit buntem Gemdse in einer feurigen Sauce, voller in-
tensiver Aromen

Dragon Chicken is a crispy, spicy, and tangy chicken

dish, stir-fried with vibrant vegetables and a zesty
sauce, offering a bold burst of flavors

Moru Moru Chicken € 14,50
Knusprig frittiertes Hahnchen mit sorgfaltig

marinierten Gewlrzen

Deep fried chicken with well marinated spices

Chilli Chicken Dry 4-1,4.C € 13,50

Huhnchen mit asiatischen Gewlirzen zubereitet
Chicken cooked with asian spices

Hihnchen nach Manchurischer Art trocken

Chicken Manchurian Dry 4-4.C € 12,90

Beliebtes indisch-chinesisches Gericht: gewirzte
Hahnchenstiicke in Ingwersauce

A popular Indo-Chinese dish made by cooking
seasoned chicken pieces in a gingery sauce

Chicken Tikka 16> N € 14,90
Zartes Hahnchenfleisch, mariniert mit indischen
Gewdlrzen und im Tandoor gebacken

Tender chicken marinated in Indian spices cooked in
tandoor
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S|GNATURES OF ANJAPPAR

Hiihncehen-Festmahl
Chicken Virundhu

Chettinad Chicken Dry H4 € 16,90

Gekocht mit aromatischen Gewurzen, vereint dieses
trockene Huhnchengericht saftige Stiicke mit duftenden
ganzen Gewdrzen fur ein reichhaltiges, geschmackvol-
les Erlebnis

Cooked with fragrant spices, this dry chicken dish
blends juicy morsels with aromatic whole spices for a
rich, flavorful experience

Chettinad Chicken Masala 1, H4 € 18,90

Dieses Hihnchengericht vereint saftige Stlicke mit aro-
matischen ganzen Gewurzen zu einer groBen
Gaumenfreude — wird mit Reis serviert

This chicken dish blends juicy morsels with aromatic
whole spices for a rich, flavorful experience — served
with rice

Anjappar's Special Chicken Dry € 16,90
Knochenlose, zarte Hihnerstlicke, mariniert in schwar-
zem Pfeffer, handgemachten Gewirzmischungen des
Kichenchefs und gerdstet fir den perfekten Ge-
schmack

Boneless tender pieces of chicken marinated in black
pepper, chefs handmade masalas, and roasted to taste

Anjappar's Special Chicken Gravy € 19,50
Knochenlose, zarte Hihnerstiicke, mariniert in schwar-
zem Pfeffer und handgemachten Gewulrzmischungen
des Kuchenchefs, und nach Geschmack geréstet

Boneless tender pieces of chicken marinated in black
pepper, Chefs handmade masalas, and roasted to taste

Pepper Chicken Dry H4 € 16,90

Knochenlose, zarte Huhnerstlicke, mariniert in schwar-
zem Pfeffer und handgemachten GewUlrzmischungen
des Kuichenchefs, und nach Geschmack geréstet

Boneless tender pieces of chicken marinated in black
pepper, chefs handmade masalas, and roasted to taste

Pepper Chicken Gravy 1-H4 € 19,50

Knochenlose, zarte Hihnerstlicke, mariniert in schwar-
zem Pfeffer und handgemachten GewUlrzmischungen
des Kuchenchefs, und nach Geschmack gerostet —
wird mit Reis serviert

Boneless tender pieces of chicken marinated in black
pepper, chefs handmade masalas, and roasted to taste
— served with rice

Mutton Virundhu
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Lamb Masala/ Varutha Curry H4 € 19,90
Ein kostliches, geschmackvolles Gericht mit zartem
Lamm-Masala — perfekt, um Ihre Geliste zu stillen.
Wird mit Reis serviert.

A delightful flavour-packed dish of mouthwatering lamb
masala — perfect to satisfy your cravings — served with
rice

137 Lamb Nalli Masala 1, H4 € 2390
Zarte Lammstelzen, langsam in einer reichhaltigen, ge-
schmackvollen SoBe aus aromatischen Gewdirzen ge-
schmort, ergeben ein herzhaftes und verwéhnendes
Gericht — wird mit Reis serviert
Tender lamb shanks simmered in a rich, flavorful gravy
of aromatic spices, creating a hearty and indulgent dish
— served with rice

138 Lamb Sukka Masala H4 € 19,50

Knochenlose, zarte Lammestiicke, mariniert in hand-
gemachten Gewlrzmischungen des Kiichenchefs und
mit Cashewkernen verfeinert — wird mit Reis serviert

Boneless tender pieces of lamb marinated in chefs
handmade masalas, cashew and roasted to taste —
served with rice

ANJAPPAR ELITE

140 Nattu Kozhi Varuval (Dry) € 17,50
Landhuhn, mariniert in handgemachten Gewdrz-
mischungen des Kichenchefs und nach Geschmack
gerostet
Country chicken marinated in chefs handmade masalas
and roasted to taste

141 Nattu kozhi Masala H4 € 19,50

Landhuhn, langsam in einer Gewirzmischung und ge-
rosteter Kokosnuss gegart — wird mit Reis serviert

Country chicken slow cooked in a blend of spices and
roasted coconut




S|GNATURES OF ANJAPPAR

Meerestiriichte-Festmahl
Seafood Virundhu

142 Prawn Masala

143

€ 24,50
Garnelen, gekocht in einer wiirzigen Réstmasala aus
reichlich Zwiebeln und Tomaten — wird mit Reis serviert

Prawns cooked in a spicy roast masala made with
loads of onions and tomatoes — served with rice

Vanjaram Fish Curry € 23,50
Ein traditionelles sudindisches Seefisch-Curry, langsam
gekocht in aromatischen Gewiirzen und saurem Tama-
rinden — wird mit Reis serviert

A traditional south indian king fish curry simmered in
aromatic spices and tangy tamarind — served with rice

Biryani
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Basmati Biryani 1-4-H4,G
(Veg/Paneer/ Mushroom)
Ein kostliches Reisgericht aus aromatischem Basmati-
reis und geriebenem Gemiise, gewlrzt mit gerdsteten
ganzen Gewurzen. Dazu wird serviert: GemUsekurma
und Zwiebel-Raita

Delicious rice preparation made from aromatic basmati
rice and grated veggies seasoned with toasted, whole
spices; serve with veg kurma & onion raitha

€ 15,50

Special Egg Biryani 1.H4.C.G € 17,50

Eine einzigartige Mischung aus Gewdirzen, Eiern und
Basmatireis, langsam gekocht, um den Geschmack der
frisch gemahlenen Gewdrze voll zur Geltung zu brin-
gen; dazu servieren wir Chicken Salna und Zwiebel-
Raita

A unique blend of spices, eggs and basmati rice slow-

cooked to enhance the flavours of freshly grounded
spices, serve with chicken salna & onion raitha

Chettinad Chicken Dum Biryani -G H4.G ¢
19,50

Késtlich-raffinierter, aromatisierter Dum-Basmatireis,
geschichtet mit Hahnchenfleisch und indischen ganzen
Gewdrzen, in einem Handi zubereitet

Deliciously decadent flavoured dum basmati rice
layered with chicken and indian whole spices, cooked
in a handi

148

149

152

Special Prawn Biryani 1-H4. G € 24,50
Eine einzigartige Mischung aus Gewtirzen, Garnelen
und Basmatireis, die langsam gekocht wird, damit sich
der Geschmack der frisch gemahlenen Gewirze voll
entfalten kann.

A unique blend of spices, shrimp and basmati rice slow-

cooked to enhance the flavours of freshly grounded
spices

Special Nattu Kozhi Biryani H4. G € 19,50

Authentisches Chettinad-Biryani, zubereitet mit Basma-
tireis, hauseigenen GewUlrzmischungen und Freiland-
huhn

Authentic chettinad biryani made cooked with basmati
rice, house special spices and chicken on the bone

Seeraga Samba Lamb Dum Biryani 1-H4.C. G

€ 20,90
Der Koénig aller Biryani-Gerichte: langsam gegarter,
aromatischer Reis, geschichtet mit marinierten Lamm-
stlicken und einer feinen Mischung aus ganzen
Gewlrzen

Chettinad biryani with lamb cooked in special rice




Einfacher Reis
Simply Rice
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Hauptgerichte
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Main Course Meals
153 South Indian Vegetarian Meals H4-G:N € 1950
auch vegan zubereitbar
Die ganze Kostlichkeit eines Chettinad-Mahls wird ser- 162
viert mit weiBem Reis, Chapathi, Kurma, Poriyal, Kee-
rai, Sambar, Kara Kozhambu, Rasam, StBspeise,
Joghurt, Pickle und Appalam.
All the goodness of an chettinad meals, the meals
comes with white rice, chapathi, kuruma, poriyal, kee-
rai, sambar, kara kozhambu, rasam, sweet, curd, pickle
appalam
155 Chettinad Chicken Meals H4: G- N € 21,50
Die ganze Kostlichkeit eines Chettinad-Mahls wird
serviert mit weiBem Reis, Chapathi, Chettinad-
Hihnchen-Masala, Chicken 65, Poriyal, Keerai,
Rasam, SiBspeise, Joghurt, Pickle und Appalam
Same as dish 153, but with chicken
156 Chettinad Lamb Meals H4.G:N € 22,50
Wie Gericht 155, nur mit Lamm
Same as dish 155, but with lamb
157 Chettinad Fish Meals H4 G, D,N € 23,50
Wie Gericht 155, nur mit Fisch
Same as dish 155, but with fish
158 Anjappar Virunthu Meals H4.C.D,G.N 2 34 50

Die ganze Kostlichkeit eines Chettinad-Mahls: Das Ge-
richt wird serviert mit Suppe, einfachem Biryani, wei-
Bem Reis, Chapathi, Chicken 65, Hihnchen-Masala,
Mutton-Kulambu, Fisch Kulambu, Poriyal, Keerai,
Kootu, Rasam, StBspeise und Joghurt

All the goodness of an Chettinad meals, The meals
comes with soup, plain biryani, white rice, chapathi,
chicken 65, chicken masala, lamb Kulambu, fish Ku-
lambu, poriyal, keerai, kootu, rasam, sweet, curd

Tanjavur Ponni Rice € 4,50

Ein mildes Aroma, nussiger Geschmack und leicht
verdaulich, liefert eine gute Energiequelle und einen
niedrigen glykédmischen Index

A mild aroma, nutty flavor, and is easily digestible, pro-
viding a good source of energy and a low glycemic
index

Steamed Basmati Rice € 4,50

Ein duftendes Aroma, lange Kérner, leichte Textur,
ballaststoffreich und fettarm machen es zu einer gesun-
den Wahl

A fragrant aroma, long grains, light texture, fiber rich,
and low in fat make it a healthy choice

Reis mit Quark/Curd Rice ¢ € 8,90

Ein cremiges und erfrischendes Joghurt-Reisgericht,
garniert mit einer Explosion aus sii3-sauren Granat-
apfelkernen, flr eine ausgewogene Mischung aus Ge-
schmack und Knusprigkeit

A creamy and refreshing curd rice topped with a burst

of sweet-tart pomegranate, for a balance of flavors and
crunch

Ghee Rice 6-H4 €790
Duftender Reis, gekocht mit reichhaltigem Ghee,

bietet einen warmen, aromatischen Geschmack und
eine zarte, buttrige Textur

Fragrant rice cooked with rich ghee, offering a warm,
aromatic flavor and a delicate, buttery texture




Aus dem Wok
From the Wok
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Veg Fried Rice/Noodles A1-A € 11,90

Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem
Gemduse und Reis/Nudeln mit einem Hauch Essig

A satisfying combination of stir-fried vegetables and
rice / noodles with a tinge of vinegar

Egg Fried Rice/Noodles A-A1:C € 13,90

Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem
Gemduse, Ei und Reis/Nudeln mit einem Hauch Essig

A satisfying combination of stir-fried vegetables, egg
and rice / noodles with a tinge of vinegar

Paneer/ Mushroom Fried Rice/Noodles € 14,90

Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem
Gemduse. Paneer/Pilzen und Reis/Nudeln mit einem
Hauch Essig

A satisfying combination of stir-fried vegetables, pa-

Geflugel-Curry

neer/mushroom and rice/noodles with a tinge of vinegar P0“ltl'y Cultlty

Chicken Fried Rice/Noodles A:A1,C € 15,90

Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem
Gemiise, Hihnchen und Reis/Nudeln mit einem Hauch 168
Essig

A satisfying combination of stir-fried vegetables,
chicken and rice/noodles with a tinge of vinegar

Chicken Szechwan Fried Rice/Noodles A-A1: 1,
C,2 € 1590 169
Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem

Gemduse, Ei, Hihnchen und Reis/Nudeln mit einem
Hauch Essig

A satisfying combination of stir-fried vegetables, egg,
chicken and rice/noodles with a tinge of vinegar

170
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Palak Chicken (boneless) &> H4 € 17,50

Hihnchen, gekocht zusammen mit frischem Spinat und
Gewdlrzen — wird mit Reis serviert

Chicken cooked together with fresh spinach and spices
— served with rice

Butter Chicken Masala 1, H4, G, N

(boneless)

Ein besonders cremiges Gericht. Zubereitet mit Hihn-
chenstlcken, eingetaucht in eine herzhafte Masala aus
Tomaten, Zwiebeln und milden indischen Gewlirzen —
wird mit Reis serviert

A decadently creamy dish prepared with chicken
chunks dunked in a hearty masala of tomatoes, onions
and mild Indian spices — served with rice

Chicken Tikka Masala (boneless) 'G:N € 18,50

Eine zufriedenstellende Kombination aus gebratenem
Gemuise, Paneer/Pilzen und Reis/Nudeln mit einem
Hauch Essig — wird mit Reis serviert

Traditional chicken masala with a twist of smoked
chicken chunks cooked in flavour some tomato and
onion relish — served with rice

€ 18,50

Chicken Manchurian Gravy (boneless) € 18,50

Ein beliebtes indo-chinesisches Gericht aus zarten
Huhnchensticken. gekocht in einer herzhaften. leicht
scharfen und wirzigen SofBe. Verfeinert mit Sojasof3e.
Knoblauch und aromatischen Gewdlrzen — wird mit Reis
serviert

A popular Indo-Chinese dish made with tender chicken
pieces cooked in a savory, tangy, and slightly spicy
gravy. Flavored with soy sauce, garlic, and aromatic
spices — served with rice



Vegetarisches Curry
Vegetarian Curry
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Special Chettinad Sambar N € 13,50

Ein wirzig-saures Linsengericht, verfeinert mit einer
einzigartigen Mischung aus Chettinad-Gewiirzen und
Gemuise, das einen kraftigen und aromatischen siid-
indischen Geschmack bietet — wird mit Reis serviert

A spicy, tangy lentil-based stew, enriched with a unique
blend of Chettinad spices and vegetables, offering a
bold and aromatic South Indian flavor — served with rice

Chettinad Vegetable Kuruma G- H4 € 14,50

Eintopf aus verschiedenen Gemdusesorten, langsam
gekocht in einer dickflissigen, wirzigen Kokosnuss-
SoBe — wird mit Reis serviert

Stew of assorted veggies simmered in a thick spicy
coconut based gravy — served with rice

Ennai Kathirikkai Kulambu 1. N, H4 € 15,50

Ein sauerliches Gericht aus Auberginen/Brinjal, ge-
kocht in einer speziellen, wirzig-sauren Masala-Basis —
wird mit Reis serviert

Tangy recipe made with eggplant/brinjal cooked in a
special tangy masala base — served with rice

Mix Veg Curry H4.G € 14,50

Verschiedenes Gemuse, gekocht in traditioneller Zwie-
bel Tomaten-SoBe und gewurzt mit indischen Gewdir-
zen — wird mit Reis serviert

Assorted vegetables cooked in traditional onion tomato
gravy seasoned with indian spices — served with rice

Eierspezialitiiten
Egg Specialities
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Egg Podimas € 7,90
Ruahrei mit einer leichten GewUrznote, garniert mit
Zwiebeln

Scrambled eggs with a light spice shower topped with
onions

Egg Omelette-Cheese/Masala € 790
Eier in einer Pfanne zubereitet und mit griinen Chili-
schoten und Zwiebeln garniert

Eggs cooked in a skillet and topped with green chillies
and onions

Egg Kalaki € 10,90

Ein geschmackvolles Gericht aus Eiern, vermischt mit
Gewurzen und serviert in einer reichhaltigen, cremigen
Textur

A flavorful dish made with eggs, blended with spices
and served in a rich, creamy texture

Egg Pepper Fry € 12,90
Das Braten der gekochten Eier mit einfacher Wirze
und Trocken-Gewdlrzen wird als Egg-Fry bezeichnet
Stir-frying the boiled eggs in simple tempering and sea-
soning with simple dry spices is Egg Fry

Egg Masala 1. G- H4

Reichhaltig gewtrztes Eier-Curry auf Tomaten-
Zwiebel-Basis — wird mit Reis serviert

Richly flavoured egg curry in a tomato-onion base

€ 14,50
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Dal Butter Fry ¢ € 14,50

Ein reichhaltiges und geschmackvolles Linsengericht,
zubereitet mit aromatischen Gewdlrzen und vollendet
mit einem groBzlgigen Schuss Butter, das einen wohl-
tuenden und verwdhnenden Geschmack bietet — wird
mit Reis serviert.

Arich and flavorful lentil dish, cooked with aromatic
spices and finished with a generous drizzle of butter,
offering a comforting and indulgent taste — served with
rice

Palak Paneer G- H4 € 15,50

Eine Kombination aus indischem Huttenkéase (Paneer)
und Spinat, gekocht mit aromatischen indischen
Gewiurzen — wird mit Reis serviert

A combination of Indian cottage cheese and spinach
cooked with aromatic Indian spices — served with rice

Paneer Butter Masala 1-H4,G,N € 16,50
Eine cremige Kostlichkeit aus weichen Paneer-Wirfeln,
gekocht mit dezenten Aromen ganzer Gewdrze in einer
Tomaten- und ZwiebelsoBBe — wird mit Reis serviert

A creamy indulgence of soft Indian cottage cheese
cubes cooked with undertones of whole spices in a
tomato and onion based gravy — served with rice

192
193
[ ]
Indische Brote
[ ]
Indian Bread
194 Tandoori Roti (Plain/Butter) A1 € 3,50/3,90
Ein indisches Vollkornbrot, zubereitet im traditionellen
Tandoor-Tonofen
A whole meal flour indian bread cooked in traditional
tandoori clay oven
195 Naan (Plain/Butter) 4- ¢ € 3,90/4,50
Indisches Brot aus selbsttreibendem Mehl, im traditio-
nellen Tandoor-Tonofen gebacken
Indian bread made out of self raising flour cooked in
traditional tandoori clay oven
197 Naan Garlic A6 € 4,50 198

Indisches Brot aus selbsttreibendem Mehl, im traditio-
nellen Tandoor-Tonofen gebacken und mit Knoblauch
belegt

Indian bread made out of self raising flour cooked in
traditional tandoori clay oven topped with garlic

Chilly Gobi Semi Gravy 1-A-AlL4 € 14,90
Gebratene Blumenkohlstiicke, mariniert in einer wiirzig

sauren Marinade und in einer scharfen roten Chilisauce
geschwenkt — wird mit Reis serviert

Stir-fried cauliflower chunks dressed in a tangy

marinade, tossed in a spicy red chili sauce — served
with rice

Paneer Manchurian Semi Gravy 4-A4:G € 14,90

Gebratene, panierte Paneer-Stiicke, geschwenkt in
einem scharf-sauren Manchurian-Dressing — wird mit
Reis serviert

Stir-fried, battered cottage cheese chunks tossed in a
hot and sour Manchurian dressing — served with rice
Gobi Manchurian Semi Gravy A-A4 € 14,90

Gebratene, paniere Blumenkohlstlicke, geschwenkt in
einem scharf-sauren Manchurian-Dressing — wird mit
Reis serviert

Stir-fried, battered cauliflower chunks tossed in a hot
and sour Manchurian dressing — served with rice

"

“‘a.

Naan Cheese 4> 6 € 5,50

Indisches Brot aus selbsttreibendem Mehl, im traditionel-
len Tandoor-Tonofen gebacken und mit Kase belegt

Indian bread made out of self raising flour cooked in
traditional tandoori clay oven topped with cheese
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Egg Kothu Parotta H4.G,C,A
Parotta in mundgerechte Stlicke geschnitten und zu-
sammen mit Ei unter Zugabe siidindischer Gewlrze
gebraten; serviert mit Chicken Salna und Zwiebel-Raita

€ 14,50

Shredded parotta scrambled with egg and stir-fried with
south Indian spices, served with chicken salna and
onion raita.

Chicken Kothu Parotta H4, G, C,A € 18,50

Parotta in mundgerechte Stiicke geschnitten und
zusammen mit Hihnchen unter Zugabe sudindischer
Gewdurze gebraten; serviert mit Chicken Salna und
Zwiebel-Raita

Shredded parotta scrambled with chicken and stir-fried
with south Indian spices, served with chicken salna and
onion raita.

Lamb Kothu Parotta H4.G,C,A € 20,50

Parotta in mundgerechte Stlicke geschnitten und
zusammen mit Lamm unter Zugabe sudindischer
Gewdurze gebraten; serviert mit Mutton Salna und
Zwiebel-Raita

Shredded parotta scrambled with lamb and stir-fried
with south Indian spices, served with chicken salna and
onion raita

Ceylon Parotta (Egg or Chicken or Lamb)

L (R € 14,50/18,50/20,50
Eine Mischung aus gewurztem Hackfleisch/Ei/Huhn-
chen/Lamm und weiteren Gewdirzen, fest zwischen
zwei Roti gepackt und verschlossen, auf beiden Seiten
mit einer leichten Olschicht gebraten. Serviert mit
Chicken Salna und Zwiebel-Raita

A mix of seasoned minced egg/chicken/lamb and other
spices tightly packed between two rotis and sealed,
cooked on both sides with a light coating of oil. Served
with chicken salna and onion raitha

Siuidindische Brote
South Indian Bread

200
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Chappathi (1 Stck./Pes) G-A4-A1 € 3,50

Chapati ist eine der haufigsten Formen von Atta-Brot
und ein Grundnahrungsmittel auf dem indischen Sub-
kontinent

Chappati are one of the most common form of atta
bread, a staple food in the indian subcontinent
Kerala Parotta (1 Stck./Pcs) 2: 6> C:A €550

Ein blattriges, geschichtetes Fladenbrot aus feinem
Maida-Mehl

A flaky, layered flatbread made from refined maida

Chilli Parotta 1-H4.G,C,A,4 € 12,90
Marinierte, blattrige Parotta, frittiert und mit Zwiebeln,
Paprika und Gewirzen geschwenkt

Marinated flaky parotta deep fried and tossed with
onions, capsicum and spices

Veg Kothu Parotta H4.G,A € 14,50

Zerfetzte Parotta in mundgerechte Stiicke geschnitten
und zusammen mit GemUse unter Zugabe stdindischer
Gewlrze gebraten; serviert mit Gemuse-Kurma und
Zwiebel-Raita

Scramble of parotta shredded into bite-sized pieces
and stir-fried along with one of veg sprinkled with south
indian spices;served with veg kuruma & onion raitha




Dosa
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Kai Dosa N-H €950
Ein dicker, knuspriger und geschmackvoller Dosa, be-
kannt fur seine einzigartige Textur und seinen reichen
Geschmack, serviert mit scharfen Chutneys und Sam-
bar

A thick, crispy, and flavorful dosa, known for its unique
texture and rich taste,served with spicy chutneys and
sambar

Plain Dosa N-H €950
Knuspriger Pfannkuchen aus fermentiertem Reisteig,
serviert mit Sambar und einer Auswahl an Chutneys

Crispy crepe made from fermented rice batter served
with sambar & variety of chutneys

Masala Dosa N-H4, H € 12,90

Ein knuspriger Dosa, gefullt mit Masala/speziellen std-
indischen Gewdrzen, serviert mit Sambar und einer
Auswahl an Chutneys

A crispy dosa filled with masala/special south indian
spices, served with sambar & variety of chutneys

Mysore Masala Dosa N-H4, H € 13,50

Ein knuspriger, goldbrauner Dosa, gefullt mit einer
aromatischen, gewdlrzten Kartoffelfullung und garniert
mit scharf-saurer Mysore-Chutney, serviert mit
Chutneys und Sambar

A crispy, golden dosa stuffed with a flavorful spiced
potato filling and topped with a tangy, spicy Mysore
chutney, served with chutneys & sambar

Onion Dosa N-H,A € 12,90
Ein knuspriger Dosa, gefullt mit Zwiebeln, serviert mit
Sambar und einer Auswahl an Chutneys

A crispy dosa filled with onion served with sambar &
variety of chutneys

Rava Dosa - H;A € 12,90

Knuspriger Pfannkuchen aus GrieBteig, serviert mit
Sambar und einer Auswahl an Chutneys

Crispy crepe made from semolina batter served
sambar & variety of chatneys

Onion Rava Dosa \-H;A € 14,90

Knuspriger Pfannkuchen aus GrieBteig, belegt mit
Zwiebeln, serviert mit Sambar und einer Auswahl an
Chutneys

Crispy crepe made from semolina batter topped with
onion, served with sambar & variety of chutneys

Egg Dosa N-H € 13,50
Eier auf einem Dosa aufgeschlagen und mit Salz und

Pfeffer gewlirzt, serviert mit Sambar und einer Auswahl
an Chutneys

Eggs cracked open on dosa & seasoned with salt and
pepper, served with sambar & variety of chutneys
Butter Dosa N> G- H € 13,50

Ein knuspriger, dinner Dosa, groBzugig mit Butter
bestrichen, serviert mit Sambar und einer Auswahl
an Chutneys

A crispy, thin dosa generously smeared with butter,
served with sambar & variety of chutneys
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Ghee Dosa N; G- H

€ 13,90
Ein dliinner, knuspriger Dosa, zart mit einer grof3-
zligigen Schicht Ghee zubereitet, serviert mit Sambar
und einer Auswahl an Chutneys

A thin, crispy dosa delicately cooked with a generous
layer of ghee, served with sambar & variety of
chutneys

SPL Ghee Podi Dosa N> H4,H, G € 14,90

Ein knuspriger Dosa, leicht mit geklartem Teig
bestrichen und mit spezieller Chettinad-Podi gefiillt,
serviert mit Sambar und einer Auswahl an Chutneys

A crispy dosa gently spread with clarified batter filled
with special chettinad podi served with sambar &
variety of chutneys

Onion Rava Masala Dosa N-H.H4,A ¢ 159

Knuspriger Pfannkuchen aus GrieBteig, belegt mit
Zwiebeln und gefillt mit Masala, serviert mit Sambar
und einer Auswahl an Chutneys

Crispy crepe made from semolina batter topped with
onion &. filled with masala served with sambar & va-
riety of chutneys

Ghee Masala Dosa N-H4, H,G € 14,90

Ein knuspriger Dosa, leicht mit geklartem Teig bestri-
chen und mit Masala/speziellen siidindischen Gewur-
zen geflllt, serviert mit Gemiise-Sambar und einer
Auswahl an Chutneys

A crispy dosa gently spread with clarified batter filled
with masala/special south indian spices served with
vegetables sambar & variety of chutneys




Dosa
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Ghee Podi Masala Dosa N-H4, H, G € 14,90

Ein knuspriger Dosa, leicht mit geklartem Teig be-
strichen und mit Masala & spezieller Chettinad-Podi ge-
fallt, serviert mit Sambar und einer Auswahl an
Chutneys

A crispy dosa gently spread with clarified batter filled
with masala & special chettinad podi served with sam-
bar & variety of chutneys

Paneer Butter Masala Dosa * € 15,90

Ein knuspriger Dosa, gefullt mit cremigem Paneer But-
ter-Masala, der eine perfekte Mischung aus Gewtirzen
und reichhaltigen Aromen bietet

A crispy dosa filled with creamy paneer butter masala,
offering a perfect blend of spices and rich flavors

Butter Chicken Masala Dosa € 15,90

Ein knuspriger Dosa, umhillt von zartem HUhnchen
in einer cremigen, wirzigen Butter-Chicken-SoBe —
eine kostliche Fusion der Aromen

A crispy dosa wrapped around tender chicken in a
creamy, spicy butter chicken gravy for a delicious
fusion of flavors

Chicken Dosa 1, H4. H,A,N € 15,90
Ein nahrhafter Dosa, geftllt mit gewlrztem Hihner-
hackfleisch, serviert mit Sambar und einer Auswahl an
Chutneys

A wholesome dosa stuffed with minced chicken
tempered with spices, served with sambar & variety
of chutneys

Lamb Dosa 1, H4.H,A,N € 16,90
Ein nahrhafter Dosa, geftillt mit gewirztem Lammhack-
fleisch, serviert mit Sambar und einer Auswahl an
Chutneys

A wholesome dosa stuffed with minced mutton
tempered with spices, served with sambar & variety
of chutneys

Madurai Lamb Kari Dosa 1 H4. H,A,N ¢ 18 9

Ein knuspriger Dosa, belegt mit zartem, wirzigem
Mutton-Curry nach Madurai-Art, serviert mit Sambar
und einer Auswahl an Chutneys

A crispy dosa topped with tender, spicy madurai style
mutton curry, served with sambar & variety
of chutneys




Kinderecke
Kids Corner
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French Fries € 5,50

Chicken Nuggets € 8,90

Mundgerechte Stlicke zarten Hilhnchens. umhiillt von
einer knusprigen Paniermehlkruste und goldbraun frit-
tiert

Bite-sized pieces of tender chicken, coated in a crispy
breadcrumb crust and fried to golden perfection

Mini Chocolate Dosa %> N-H € 8,90

Ein knuspriger, goldbrauner Crepe, gefillt mit einer
reichhaltigen Schicht geschmolzener Schokolade, ser-
viert mit Sambar und einer Auswahl an Chutneys

A crispy, golden crepe filled with a rich layer of melted
chocolate, served with sambar & variety of chutneys

Mini Cheese Dosa N-G-H € 8,90

Ein knuspriger, goldbrauner Dosa, geflllt mit einer
groBzigigen Schicht geschmolzenem Kése, serviert
mit Sambar und einer Auswahl an Chutneys

A crispy, golden dosa stuffed with a generous layer
of melted cheese, served with sambar & variety of
chutneys

Gedamplites Gemiise
Steam Zone
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1dli (3 Stck/Pcs) N-H €990

Weiche, fluffige Reiskuchen, warm serviert, perfekt mit
Sambar und Kokos-Chutney flr eine wohltuende und
nahrhafte Mahlzeit

Soft, fluffy rice cakes served warm, perfect with sambar

and coconut chutney for a comforting and wholesome
meal

Sambar/Rasam Idly (2 Stck/Pcs) N-G-H € 950
Weiche Idlis, serviert mit einem geschmackvollen Sam-
bar oder wiirzigen Rasam, die eine perfekte Mischung
aus Gewi(irzen und Wohlfuhlkomfort bieten

Soft Idlies served with a flavorful sambar or tangy
rasam, offering a perfect blend of spices and comfort

Thattu Idly (2 Stck/Pes) N G- H € 11,50

Weiche und luftige, gedampfte Reiskuchen aus
fermentiertem Reis- und Linsen-Teig, serviert mit
Sambar und einer Auswahl an Chutneys

Soft and spongy steamed rice cakes made of ferman-
ted rice & lentil batter served with sambar and variety of
chutneys

Salna Idly (Chicken or Mutton) H4-N-H 1450/15,50

Ein Idly, serviert mit sudindischer Hihner- oder Lamm-
soBe und Ghee (geklarter Butter).

A Idly served with South Indian chicken/mutton gravy
and clarified butter

Uthappams
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Plain Uthappam N-H €990

Dicke, weiche und fluffige Reispfannkuchen, an den
Randern leicht knusprig, serviert mit Sambar und einer
Auswahl an Chutneys

Thick, soft, and fluffy rice pancakes, lightly crispy on the
edges, and served with sambar & variety of chutneys
Choice of Uthappam N- G- H € 10,90

Uthappam, belegt mit (Zwiebeln/Tomate/Chili/Kase/
Chili Zwiebeln), serviert mit Sambar und einer Auswabhl
an Chutneys

Uthappam topped with (onion/tomato/chilly/cheese/
chilly onion), served with sambar & variety of chunteys
Ghee Podi Onion-Uthappam N-G-H € 11,90

Uthappam, bestreut mit speziellen indischen Gewiirzen
und kleinen Zwiebeln

Uthappam sprinkled with special indian spices and
small onions

Mini Ghee Podi Idly N-G-H € 10,50
Ein Idly, eingetaucht in spezielle indische Gewiirze und
Ghee (geklarte Butter)

A ldly dipped in special Indian spices and clarified
butter




Desserts
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Eiscreme (2 Kugeln/Scoop) € 4,90
Vanille, Erdbeere, Mango, Schokolade
Vanilla, Strawberry, Mango, Chocolate

Gulab Jamun H! £€17,50
Rasagula H1 € 17,50
Rasamalai H! € 8,50
Madurai Spl Jil Jil Jigarthanda 1-G €990
Day Spl Kesari 1. H.H4, H1 €990
Gulab Jamun With Ice Cream H! €950
Anjappar Special Falooda H1.H.G € 10,90

South Special

248
249
250
251
252
253
254
255
256
257
258

Kumbakonam Degree Coffee
Mumbai Masala Chai
Butter Milk

Lassi - Sweet

Lassi - Salt

Mango Lassi

Fresh Lime Juice Sweet/Salt
Fresh Lime Soda Sweet/Salt
Rose Milk

Nannari Sarbath

Kulukki Sarbath

€ 3,90
€ 3,80
€ 4,50
€ 4,90
€4,90
€ 5,50
€ 4,90
€ 6,00
€ 6.00
€ 7,00
€ 8,00



Alkoholfreie Getranke
Non-Alcoholic Beverages

0,21 0,331
370 Coca Cola Glasflasche 12 4,50
371 Coca Cola Zero Glasflasche 12 4,50
372 Sprite Glasflasche 4,50
373 Fanta Glasflasche ! 4,50
374 PAULANER SPEZI vom Fass 12 3,90
375 Tonic Water 3 3,30
376 Ginger Ale ! 3,30

Wasser und S:iifte / Water and Juices

400 Gerolsteiner Natural oder Sprudel / Still or sparkling 0,251 3,50
402 Gerolsteiner Natural oder Sprudel / Still or sparkling 0,751 6,90
404 Tafelwasser 041 3,10
405 Apfelsaft oder Orangensaft Apple juice or orange juice 0,21 3,30
406 Apfelsaftschorle 041 4,90
407 Orangensaft 0,21 3,30
408 Orangensaftschorle 041 490
409 Rhabarbersaft 0,21 3.30
410 Rhabarbersaftschorle 041 4,90
411 Maracujasaft 0,21 3,30
412 Maracujasaftschorle 041 4,90
Tee/Tea

416 Mumbai Masala Chai 3,80

417 Griiner Tee Green tea 3,80

418 Jasmintee Jasmine tea 3,80

419 Pfefferminztee Peppermint tea 3,80

420 Frischer Ingwertee Fresh ginger tea 3,80



Bier
Beer

360
361
362
363
364
365
366
367
368
369

Paulaner Hell vom Fass

Paulaner Hell Alkoholfrei

Paulaner Hefe-WeiBbier vom Fass

Paulaner Weifibier Dunkel, Flasche
Paulaner Leichte Weille, Flasche

Paulaner Hefe-WeiBlbier Alkoholfrei, Flasche
Hacker-Pschorr Dunkel, Flasche
Hacker-Pschorr Radler, Flasche

Paulaner Russ

Kingfisher, Flasche (aus Indien)

Whiskey

380
381
382
383
384

Chivas 12

Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Jack Daniels

Ballantines

Famous Grouse

Spirits

385
386
387
388
389
390

Bacardi

Old Monk

Grey Goose
Absolut Vodka
Bombay Sapphire
Sambuca

Liquors

395
396
397
398
399

Kahlia
Contreau
Baileys
Jagermeister
Patron Tequila

0,331

0,5
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
5,50
4,50
4,50
4,50

0,4cl
8,50
6,50
8,50
6,50
6,50
6,50

0,4cl
6,50
6,50
8,50
6,50
7,50
6,50

0,4cl
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50



Aperitifs

300 Hugo

301 Aperol Maracuja !

302 Aperol Sprizz !

303 Aperol Mango !

304 Aperol Lychee !

305 Limoncello Sprizz !

306 Lillet Sprizz ! mit Wildberry
307 Martini Sprizz mit Tonic >
308 Campari Soda !

309 Campari Orange !

310 Martini Dry

311 Martini Rosso

312 Glas Prosecco

313 Gin Tonic?

314 Bacardi Cola 13

315 Wodka Lemon

Champagner

320 Moét Chandon Brut Imperial
321 Moét Chandon Brut Imperial

Sekt/Prosecco

322 Geldermann ,,Piccolo*

323 Geldermann Carte Blanche

324 Prosecco Spumante DOC Piccolo
325 Prosecco Spumante DOC

0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
0,201
Scl
Scl
Scl
Scl
0,11
4cl
4cl
4 cl

0,21
21,50

0,21
9,90

8,90

6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
6,50
5,50
5,50
4,50
4,50
4,50
8,50
8,50
8,50

0,751

89,00

0,751

31,90

28,90



Offene Weine
Wines by the glass

Weill / White
330 Riesling QbA Deutschland
Weingut Lotz, Mosel; fruchtig, frisch, leicht
331 Griiner Veltliner QW Osterreich
Weingut Stadler, Weinviertel; trocken, spritzig elegant
332 Pinot Grigio IGT Italien

Cantina Custoza, Venetien; trocken, kraftig, ausgewogen

Rosé¢ / Rosé Wines

350 Spitburgunder Rosé QW Deutschland
Weingut Tesch, Nahe; trocken, leicht, aromatisch
351 Bardolino Chiaretto DOC Italien
Weingut Cesari, Venetien; trocken, fruchtig, harmonisch
Rot / Red
340 Primitivo IGP Italien
San Giorgio, Apulien; fruchtig, kraftig, vollmundig
341 Montepulciano D’Abruzzo DOC Italien,
Cantina Tollo, Abbruzzen; fruchtig, kréaftig, intensiv
342 Indischer Wein

0,21

6,90
6,90

7,30

6,90

6,90

5,90
6,90

6,90



Flaschenweine
Bottled Wines

Weil / White

335 Helle Freude, QW Deutschland
Weingut am Stein, Franken; trocken, leicht, frisch

336 Lugana Lago DOC Italien
Visconti, Lombardei; trocken, fruchtig, kraftig fein

337 Gavi DOCG Italien
Michele Chiarlo, Piemont; trocken, elegant, finessenreich

338 Indischer Wein

Rosé / Rosé Wines
352 Cotes de Provence AC Frankreich
Chateau Pigoudet, Provence; fruchtig, elegant

353 Rosé vom Zweigelt QW Osterreich
Jutschitsch, Kamptal; trocken vollmunidg, Zitrusnoten

Rot / Red

345 Merlot AC Frankreich
Domaine de la Baume, Languedoc; trocken, fruchtig, elegant

346 Santa Cristina Rosso IGT Italien
Marchesi Antinori, Toskana; trocken, fruchtig reif

347 Rosso di Montalcino DOC Italien-Toscana, 2017
Tenuta Friggiali, Toskana; trocken, intensiv vollmundig

348 Indischer Wein

Alle Weine und Schaumweine enthalten Sulfite

0,751

25,90
27,90
26,90

27,90

25,90

27,90

23,90
26,50
36,90

24,90



Zusatzstoffe

1: Mit Lebensmittelfarbe 2: Mit Konservierungsstoffen 3: Coffeinhaltig
4: Mit Geschmacksverstarker 5: Chininhaltig 9: Mit Stssstoff

Allergene Stoffe

A: Enthalt Gluten A1: Weizen C: Ei
D: Fisch E: Erdntisse G: Milch und milchbasierte Produkte
H: Nisse H1: Mandeln H4: CashewnUsse N: Senf M: Sesamsamen

Additives

1: With food colour 2: With PRESERVATIVES
4: With FLAVOR ENHANCER 9: With SWEETENER

Allergenic Substances

A: CONTAINING Gluten A1: Wheat C: Egg
D: Fish E: Peanuts G: MILK and MILK BASED PRODUCTS
H: Nuts H1: Aimonds H4: CASHEWNUTS N: MUSTARD M: SESAME SEEDS

Q Thl&rﬁglgﬁtelzﬁgeiiggi% . +49 171 2869399 @ anjapparmunich.de
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